Instructiekaart Oven

Onderwijsplatform
Dienstverlening
en Producten

Voorbereiding

Controleer:

o of de binnenkant van de oven schoon is

o of de ovenrekken schoon zijn

o of de ovenplaat uit de oveniis

o of de afzuiging aan staat

o of de ovenhandschoenen binnen bereik liggen
Stel de juiste ovenstand en het juiste aantal graden in.

Bewerken

Verwarm de oven voor.

Plaats het gerecht op een ovenrek of bakplaat.
Schuif het gerecht in de oven.

Gebruik ovenhandschoenen.

Doe de deur van de oven dicht.

Selecteer de gewenste oventijd.

Wacht tot de ingestelde tijd afgelopen is.

Let op: oven én gerecht zijn heet.

Open de deur voor 10 tellen op een kier.
De overtollige hete lucht kan zo ontsnappen.

Open de oven helemaal.

Haal het gerecht uit de oven.

Gebruik ovenhandschoenen.

Zet het gerecht op een veilige plek neer om af te koelen.
Laat de oven afkoelen voor het schoonmaken.

Opruimen

Maak de oven schoon aan de binnen- en buitenkant.
Ruim de werkplek op.

Instellen

Gebruik ovenhandschoenen

VEILIGHEID

Gebruik ovenhandschoenen bij het gebruik van de oven.
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